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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Alassio

DENOMINAZIONE

cidﬁ 4

- INGREDIENTI

Acciughe salate, prezzemolo <
pane, olio, sale

preparare un p
Spalmare sul pas

& o dell'antica tradizione di pesca all'acciuga
¢ e relativa lavorazione con i prodotti dell'entroterra
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

- TERRITORIO

Comune di Alassio

DENOMINAZIONE

BACI DI ALASS

. INGREDIENTI

Nocciole, zucchero, miele, cacs
copertura di cioccolato fondente
pastorizzata

*l zola, pasticcere in Alassio, comprese,
'10 del XIX secolo, le potenzlallt&

ndere alla stregua di un souvenir da regalare
al ritorno dalle vacanze,
Sfruttando semplici ingredienti nacquesto i
"Baci di Alassio", brevettati sin dal 1919,
Gli antenati dei Baci erano un biscotto di frolla
alle nocciole guarnito con una morbida ganache di
cioccolato nella parte suiperiroe.
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Comune di Alassio

DENOMINAZIONE

PANE DEL MARIN

1 INCREDIENTI

atte,
t1i, pinoli,

ice, lo zucchero, il

ando gli ingredienti

e fa parte della famiglia del panettone
¢, o pandolce, Il dolce, creato nel '500,
a lunga conservazione e era adatto ai lunghi

in mare, Ai primi del '900 i marinai alassini
portavano il dolce al rientro dai loro viaggi. Negli
anni '40 comincid a differenzarsi dal pandolce
genovese per l'assenza delle note alcoliche dello
zibibbo o del marsala, risultanto pih delicato.
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PIAZZA DHIA UmOHFACMHO &ONTFNOTT[

TERRITORIO

Comune di Alassio

DENOMINAZIONE

INGREDIENTI

Pomodori maturi, basilico
olio e sale

{& PREPARAZIONE > ‘ i 35
] Cuocere lentamente i pomodori € passarli al
passaverdure per ottenere una salsa omogenea, far

a alla quale si aggiungerda la
pasilico, lasciar sobbollire
¢a due ore, quaindi salare.

tetta" era utilizzata, tra l'altro, per
cco‘fgnare i "pignuretti" fritti che, bollenti,
venivano immersi nella salsina per esaltare l'aroma
del pesce fresco con il dolce di pomodori maturi.

E' ottoma anche servita su una fetta di pane
leggermente tostato.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Alassio

DENOMINAZIONE

. INGREDIENTI

Trippa di tonno essicata,
carota, pomodoro, alloro,
pinoli, olio, vino, sale e

Si fanno soffriggere in nte olio evo,

carote, cipolle, aglio, pinoli, poco

pomodoro fresco alloro. Si aggiunge la "ventre",
e si lascia cuocere circa
gono le patate e si completa

ini risalgono all'800, quando gli uomini

o da Moglio per andare a lavorare nelle

di Calabria, Sicilia o Sardegna, dove i

otti erano molto apprezzati per la loro

grande esperienza, Oltre al salario, percepivano
in paga anche gli 'scarti' delle tonnare: budella,
fegatallu, musciamme, bottarga e ventre.
Saper cucinare la "ventre" diventava un vanto
per le famiglie mogliesi che sapevano trasformare
una materia di scarto in un caleidoscopio di
anctichi sapori.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Altare

Rrge By CAGN

INGREDIENTI

Latte, riso, uova, burro, forms

PREPARAZIONE

Versare il latte nella ‘ea aggiungere
un po' di sale e portare 'a ebollizione,
agglungere 1l rise e 10 minuti,
: al fuoco e aggiungere,
,\&li altri ingredienti:
sbattute con il formaggio,
limone., Togliere le bucce
in una teglia unta con
cuocere nel forno preriscaldato

sto punto, il riso "in cagnone", con la
S crosta dorata, & pronto per essere servito,
caldo o freddo, come antipasto, pietanza
o piatto unico, a seconda dei gusti
e delle necessiti.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

o. In un tegame

e aglio tritato e
soffriggere, aggi
Aggiugere il ving

Intanto prepars ¥
- prezzemolo e iole: mezz'ora prima della fine
aggiungere il trito.

Sagra prende il nome dal tipico piatto verezzino
delle lumache in umido, preparate secondo una
tradizionale ricetta tramandata di generazione in
generazione, Da tempo immemore, il 29 giugno,
festa patronale di S.Pietro, a Borgio si mangiavano
le "lumache alla verezzina", mentre la stessa
ricetta veniva invece tradizionalmente preparata a
Verezzi il 22 luglio, giorno di S. Maria Maddalena,
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENOTTE
G : o :

Comune di Borgio Verez

DENOMINAZIONE

INGREDIENTI

- Zucca tipo Trombetta tipica di
confetture di albicocche o me
Zucchero semolato, Pinoli, Ma.
Farina di frumento 00 Acqua

- Lessare la zucca il giorno 8, mettere in un
recipiente forato e privarla dell'acqua in eccesso
possibilmente comp peso, Successivamente,

a-confettura di albicocca o mele,
a2,/ zucchero semolato, pinoli, marsala
ergine di olive. A questo punto,

a_e sottile. Ungere la teglia,
a e versare l'impasto e

oria della torta di zucca dolce, secondo la
ricetta a marchio De.Co. & legata a quella del
Panificio Alimentari Fratelli Bracco, attivo dal 1922,
In passato, in particolare, questa ricetta veniva
tradizionalmente preparata a Natale e non mancava
mai sulle tavole dei borgesi.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Cairo Montenotte

DENOMINAZIONE

. INGREDIENTI

Farina 00, sale, zucchero
acqua, olio evo, salsic

Preparare un impasto con la fa a a 1l'olio evo e il
lievito, che risulti compatto e seio. Formare una palla e
lasciare lievitare_pe i a., Tascorso questo tempo

a/teglia e lasciare lievitare ancora
200° per circa 10 minuti

azione di un modesto contadino cairse. di nome Gepin.
Battaglia di Millesimo, alla fine del '700, i saldati

e si accingeva a preparare la salsiccia quando vide i soldati
avanzare verso la sua casa. Preso dal panico, nascose la salsiccia
nel posto che gli sembrava pid sicuro: la madia.

I soldati a caccia di cibo e riposo si fermarono nella cascina,

ma non trovarono cibo e se ne andarono. Gepin corse a recuperare
la salsiccia, ma la trovd avvolta nella farina lievitata: per

non sprecare nulla decise di farne delle pagnotte che, cotte nel
forno, divennero le succulenti Tire.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Gomune di CENGIO (SV)
e

DENOMINAZIONE

. INGREDIENTI
Farina 00, Acqua, Uova,
Zucchero, Sale, Limone
Lievito di birra, Olio

L
La bonta della frittella s a sulle dosi
0y, in particolare
e la temperatura dell'olio
ta di impasto.
amandate da mezzo secolo.
o  di qualitd portato
ontrollata, il tempo e il luogo,
d, di lievitazione

: sociazioni in occasione delle feste primaverili.
Dal 1969 la "Festa delle Frittelle" si svolge
nella Frazione di Rocchetta nella seconda meta
di Maggio.
E' rimasta famosa l'edizione del 1972, quando,
all'interno di uno dei sacchetti, fu inserita
una frittella d'oro.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di C

DENOMINAZIONE

I1 moco & un antico legume,
in valbormida gid dall'etd de

a (Lathyrus sativus)
del bacino

arestia veniva coltivato
particolari cure.

Sperimentazione e Assistenza Agricola della
amera di Commercio, corredata della relativa
scheda nutrizionale.

In cucina & ottimo per zuppe, vellutate
e la sua farina utilizzata per pasta fresca
e farinata,
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune di CENGIO (SV)
e

DENOMINAZIONE

LA ZUCC

ondizioni
0 una |se
toctona con caratteristiche

2013 nasce la Comunitd del cibo della Zucca
di Rocchetta della Rete di Terra Madre.
Nel 2014 sale sull'Arca del Gusto di Slow Food.
Oggi la Zucca viene trasformata in confetture,
mostarde, candita per pasticcerie, essicata, per
risotti e creme.
La 3" domenica di Ottobre si svolge ZUCCAINPIAZZA
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

mmoémomuni del Golfo Dianese

Diano Marina, San Bartolomeo al mare, Cervo,

Diano Castello, Diano San Pietro, Diano Aretino, Villa Fa

DENOMINAZIONE

3 INGREDIENTI
Farina di grano duro,
del Golfo Dianese, sale
delle Valli Dianesi

Impastare sino ad ottenere
ed elasticitd,

sorta di medaglione di pasta,
etto, una pasta della tradizione ligure.
ti stampati comparvero nel Medioevo.
deriva dall'immagine stilizzata di
piccola croce (cruxetta) con la quale veniva
decorato un lato.
Sono proposti con due diversi condimenti:
- Zucchine trombetta, prescinsoa alla maggiorana
e briciole di pane alle acciughe;
-~ Pomodori cuori di bue, pesto di erbe aromatiche
e paté di olive
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

Comuni del Golfo Dianese
Diano Marina, San Bartolomeo al mare, Cervo,
Diano Castello, Diano San Pietro, Diano Aretino, Villa Fa

alla cipolla

(Farina 00, acqua minerale gassata,
Cippolloti, sale, maggiorana e prezzemolo
fritti nell'olio evo del Golfo Dianese)
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

mmoémomuni del Golfo Dianese

Diano Marina, San Bartolomeo al mare, Cervo,

Diano Castello, Diano San Pietro, Diano Aretino, Villa Fa

DENOMINAZIONE

PEST DU

Cervo)

AV

A\

e
Porre nel mortaio il

fino a ridurli in-erema, Versare le fave e ridurle
in poltiglia, agg g
strizzata{ il

salsa da mortaio, tipica della tradizione
E' indicato con le carni lesse, pesci
i, baccald e stoccafisso, cappon magro,
ottimo da spalmare su pane e bruschette.

I1 Pesctun du Servu viene proposto spalmato
su fette di pane del Golfo Dianese, abbrustolite
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

mamowo  Comune di
Montegrosso Pian Latte (I

DENOMINAZIONE

. INGREDIENTI
Farina, uova, Acqua, Olio
Per il ripieno: erbette
insalata, uova, ricotta,
olio, sale, pepe

nte tritate, e
sa a barchetta.

. STORIA

a primavera raggiungendo i pascoli provarono

e diverse erbe spontanee con uova e
otta dando vita a un piatto ricco di

particolari sapori che mentre per loro era

fonte di sostentamento, oggi & diventato il

piatto simbolo della tradizione culinaria

"montegrossina" apprezzato non solo dagli

abitanti ma anche dai numerosi visitatori

del territorio.
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

TERRITORIO

Comune di Pontinvrea (SV

DENOM'INAZIONE

ambiente rispettoso
itarie, avviene
iracolo della "cagliata",
gustosi e saporiti latticini

0 il vecchio mulino ad acua la famiglia
ni alleva mucche, capre e pecore in
onifo i stalle e molto spesso al pascolo,
rasformando il prezioso latte prodotto
in formaggio tipico, la ormai famosa
"formaggetta di Maria",
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

TERRITORIO

Comune di Pontinvrea (SV

DENOMINAZIONE

La gallettina & a foore, colore chiaro

biscotto, di cdirca cm, confezionata in
] da 500 gr. ciascuno.

Son un prodotto locale la cui produzione

0 negli anni Trenta e venivano fatte a
ano tramite appositi stampi, quindi cotte
in forno a legna, confesionate in scatole di
latta e vendute sfuse ai negozianti.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Pontinvrea (SV

DENOMINAZIONE

Il

tta & stata tramandata da diverse
generazioni dando luogo alla tradizionale
Sagra della salsiccia, la cui prima edizione
rissale al lontano 1964,
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune duf Rialtve (SV

DENOMINAZIONE

e inconfondibile.
Ottima sia cruda che

1vamente nel
Rialto, Comune agricolo
nalese, tra vigneti
terrazzamenti
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

TERRITORIO

Comune di Roccavignale (SV)

DENOM'[NAZIONE

CIPOLLA RIPI

INGREDIENTI

Cipolle, arrosto,

prosciut
mortadella, uova,

PREPARAZIONE

- prosciutto,
le uova mescolare
Le cipolle venggo

la a vengono rlemplte con 11
) p.

per le /feste patronali., Tutte le massaie del
ucinano questo prodotto.
amo voluto salvaguardarle proprio perche
é un prodotto importante del nostro territorio.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Roccavignale (SV)

DENOMINAZIONE

nei mesi di maggio/giugno portano il
e/dei fiori di acacia negli spazi siti
] a-Valle dello Zemola, Sapienti mani
|3 estraggono dalle arnie il miele di acacia dai
sentori unici e dal colore particolarmente chiaro.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Varazze
ATEEN

DENOMINAZIONE

INGREDIENTI

Semola di grano duro, fari

emma della cittd, E oltre la forma,

8 sostanza., La farina con cui sono prodotti
e il frutto di mesi di studi e di ricerche
per ottenere un prodotto dietetico,
completamente vegetariano e vegano,

e cruelty free., Un prodotto ad alto valore
etico aggiunto, ma soprattutto di elevata
qualitd gastronomica, una tipica eccellenza
ligure del Made in Italy alimentare,
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

DENOM'[NAZIONE

CACHI ESSICCA

AZIENDA AGRICOLA "U TUMEO" DI CIO

e direttamente oppure come
preparazioni di pasticceria.

dai nostri contadini., Il frutto autunnale in quel
tempo veniva ritirato dai U sensd per essere
trasportato nei mercati di Savona ed Imperia.

Le massaie dell'epoca ne essiccavano una quantita
per consumo familiare nei mesi invernali,
seguendo le modalit& ancora oggi in uso.
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

DENOM'[NAZIONE

FORMAGGI DI CAPRA E

AZIENDA AGRICOLA REVELLO SOCIETA'

. INGREDIENTI
Formaggi preparati con latte

attraverso cui si sfruttavano i boschi e i pascoli.
Il legame tra uomo ed ambiente era strettissimo

e la sopravvivenza dipendeva dalla possibilita

di ricavare il necessario per scongiurare il

rischio della fame, Ogni famiglia possedeva qualche
animale per il consumo domestico, che quotidianamente
veniva condotto al pascolo.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di VENDONE (SV)
FEEN

DENOMINAZIONE

A

LE LAREN /
INGREDIZ‘N:rina bianca, farina di qua

smarino odoroso,
E pomodori rossi e maturi
di magro: ecco.

ano, per produrre farina bianca,
coltivato nelle strette fasce coltivate

Iivo e vite, ma certo la quantitd era minima,
Per far bastare la farina tutto l'anno bisognava
"allungarla'", mescolando la farina di castagne.
Nella cucina dell'entroteraa molte paste fresche
hanno la farina di castagne come protagonista,
segnale della povertd dignitosa (e gustosa)
di un tempo.
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

DENOM'[NAZIONE

OLIO EXTRAVERGINE

OTTENUTO DALLA MESCOLA DELLE VAR

- INGREDIENTI
Olio evo tipico prodotto con o

iferse !{
ossesSe O ramoasca)

rista
stione\del suolo con apporto di
.1t1ve, prevalentemente letame

levamenti locali

oni di ulivi, Vendone ha oggi
vicoltura la principale coltivazione
g A differenza di altre zone del

comprensorio, anche limitrofe, la nostra non &
un'olivicoltura monocultivar, bensi una presenza
di diverse varieta.
Macinando le olive raccolte negli uliveti di Vendone,
si ottiene un olio evo unico che & la mescola
delle diverse varietd, mai uguale a quella del
precedente raccolto perché la percentuale
delle olive delle varie cultivar non & mai la stessa.
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

DENOMINAZIONE

PESTO DI MAGGI

. INGREDIENTI
(Per 1/2 Kg di pasta) Una mancia
di maggiorana fresca, 50 gra
(sostituibili con nocciole),
sale grosso, un pugno grana g

aggiungere i pino le, ridurle in poltiglia
aggiungere olio e a~filo continuando a roteare
g 2ti del mortaio,
aggiungere aggi e aggiungere olio sino
- a quando non ara o1

e Castellaro, il pesto tradizionale & fatto
"persega", maggiorana in italiano.
ggi & una alternativa invernale, quando il
basilico scarseggia, ma pud tornare ad essere
un prodotto di utilizzo comune, tenuto conto
del suo sapore e dei suoi profumi.
Come in tutte le ricette che si perdono nella
storia dei tempi, non c¢'® una codificazione certa,
le proporzioni variano dalle famiglie e dai gusti.
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PIAZZA DELIA UIITOHIA CAIHO MONTENOTTE

TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

SBRUFFI DE NEVE (S

INGREDIENTI

e, aggiungere
€ un cucchiaio versare
nel latte bollente, a piccole dosi, gli albumi
montati e arare una ciotola con il fondo
i i @ sbriciolati nella quale
albumi cotti raccolti con

gli albumi e cospargere con i
aretti sbriciolati

~ anche sccitmme, & un dolce che appartiene alla storia
della cucina locale, Un dolce, preparato dalle
sapienti mani delle nostre nonne e bisnonne per
coronare una festivitd od una ricorrenza, che
rispettasse le regole di base: poco elaborato,
ingredienti semplici e genuini facilmente disponibili,
poca spesa e tanta fantasia,
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PIAZZA DELLA VTITORIA CAIHO MONTENOTTE

1 TERRITORIO

Comune d1 VENDONE (SV)

DENOMINAZIONE

odo estivo.
primi di novembre,
solti e gli stigmi

ollata, al fine di ottenere
la commercializzazione.

‘ ‘ produzione di zafferano) ripercorrendo
adizione di un passato non molto lontano,
utilizzando le fasce degli ulivi, come usavano
fare anticamente i nostri contadini per 1la
coltivazione degli ortaggi e dei cereali,
tecnicamente compatibili con la piantagione
degli ulivi, rispettando l'uso del suolo.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

- TERRITORIO

Comune di Ventimiglis

DENOMINAZIONE

. INGREDIENTI

Farina, polenta, zucchero, zibi
olieo evo, semi di finocchio,

parte integrante dell'alimentazione locale,
¢/ di questo dolce é riferito a Bernardo, un
po-molto diffuso. Il nostro concittadino Luigino
Maccario nel libro "L'alimentazione intemelia e la
sua storia" lo definisce una "pandolce con polenta'
e lo fa risalire al XVI secolo. Era tipico della
gastronomia ventimigliese, come conferma l'utilizzo

del finocchino, un tempo molto diffuso e dell'olio
d'oliva,
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'PRIMA FESTA RECIONALE o DECO. 281
15 [ 16 CIUCNO 2019 |
PIAZZA DHIA UmOFF CA[HO MONT[NOTT[

Comune di Ventimiglia

DENOMINAZIONE

- INGREDIENTI
Farina, zucchero, cacao in polve e,

fondente, caffé, cannella, chiod
P : ] 'aran

Impastare la farina, con zuce cacao, cioccolato
fondente (sciolto nel caffe cafinella, chiodi garofano
macinati, sale e 1li 10' di riposo, ricavare
dei rotolonl, dai qua tagliare dei pezzetti del
i one e \arrotorlari con le mani formando
a temare in teglia unta d'olio, dopo
qua fior d'arancio e immersa,

3 vinzione che venga usata farina di castagne
- invece deriva dalla forma e dal colore che ricorda,
appunto una grossa castagna del tipo marrone,
Da sottolineare la mancanza di grassi nella sua
composizione, & un dolce energetico e afrodisiaco
in virth degli ingredienti (cacao, cioccolato,
caffé e spezie).
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?IAZZA DHIA UmOH[ CA[HO MONT[NOTT[

Comune di Ventimiglia

DENOMINAZIONE

- INGREDIENTI
Farina, lievito di birra, olio,

,) sale, formare un
operto per 30/40'

ggiungere i pomodori, zucchero
cere 15/20'. Stendere la pasta

e e cotta sovente nei numerosai forni a legna

i, presenti nelle tante frazioni., Era sempre
presente nei buffet delle sagre paesane, nel cestino
delle vivande per i pranzi al sacco, il giorno di
Pasquetta, alla Madonna della Virtl.
I1 nome dialettale ventimigliese "pisciadela" deriva
dalla parola provenzale "pissaladire", uno dei tanti
vocaboli del dialetto ventimigliese provenienti
dalla lingua francese.
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Ventimiglia

DENOMINAZIONE

TURTA DE LURE

- INGREDIENTI

Farina, zucchero, zibibbo, liey
limone grattugiato, 1/2 bicchile
fior d'arancia

PREPARAZIONE
- Impastare la farina con

netto e lasciare lievitare

er 30/35'. appena sfornata

e con acqua di fior dO'arancio,
o" e rimettere in forno fino a

gli ingredienti lo zibibbo, una varietd pregiata
e l'acqua di fior d'arancio, tipico di

- a Ventimiglia per aprire il forno di via Piemonte.
E' una sorta di panettone, da consumare a Natale ed
a Pasqua e nellefeste pill importanti (battesimi
e matrimoni), Con il trascorrere del tempo il dolce
ha subito modifiche ed adattamenti, fermo restando
la ricetta originale: farina, zucchero, zibibbo
ed olio d'oliva
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Zuccarello (SV

DENOMINAZIONE

' INGREDIENTI ' e
~ Olio evo, pinoli (in alternativa no ole pes

lievito per dolci, zucchero, fa o.bianco secco

strappare con le mani pezzi di dimensione massima
2/3 cm e i 180° per 10 min.
Levarli ¢
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PIAZZA DELLA VITTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Zuccarello (SV

DENOMINAZIONE

TORTA D

INGREDIENTI

Farina, zucchero, burro, pineli vett
lievito per dolci e di birma mone
uova, latte, semi di finocc

cchero, lievito
nti. Impastare con le
isulta omogeneo. Porlo in una
infarinata, infornare a 180°
ima/di fine cottura cospargere
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PTAZZA DELLA VTITORIA CATRO MONTENOTTE

Comune di Quiliano

DENOM'INAZIONE

BeERg ErSnattinp
Giuncata - Zunco'
Yogurt albicocca
Delizie dela §
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PIAZZA DELLA VTTTORIA CATRO MONTENCTTE

TERRITORIO

Comune di Quiliano

DENOMINAZIONE

acciaio
- Zona di pr
Mulino"
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